
Tarifs Gâteaux
Anniversaire / Mariage ...



  Un complément pourra être demandé si :
Vous choisissez des fruits spécifiques hors saisons qui seront plus cher et plus dur à trouver
-Vous souhaitez un modelage ou une décoration qui nécessite un temps de travail conséquent

A  P A R T I R  D E  7 , 0 0  €  L A  P A R T   

NOS CREATIONS ET PIECES MONTEES 

Minimum 10 personnes

Les ganaches :

Chocolat noir 
Chocolat blanc
Chocolat au lait
 Praliné
Coco Chocolat blanc
Vanille
Pistache
Nutella
Schoko-bons
Oréo
M&M’s

Ganache souple ou Curd:

Fraise
Framboise
Citron
Passion
Poire
Orange
Café
Speculoos
Carambar

Goût au choix :  

Chantilly mascarpone avec fruits de saisons

avec contour en
chantilly

mascarpone ou
ganache au

chocolat 

L A  D E C O  S E R A  F A I T E S  S E L O N  V O S  E N V I E S

L O R S  D U  P A S S A G E  D E  C O M M A N D E



A  P A R T I R  D E  9 , 0 0  €  L A  P A R T   

NOS GATEAUX 3D

Minimum 10 personnes

Les ganaches :

Chocolat noir 
Chocolat blanc
Chocolat au lait
 Praliné
Coco Chocolat blanc
Vanille
Pistache
Nutella
Schoko-bons
Oréo
M&M’s

Ganache souple ou Curd:

Fraise
Framboise
Citron
Passion
Poire
Orange
Café
Speculoos
Carambar

Goût au choix :  

Chantilly mascarpone avec fruits de saisons

avec contour en
chantilly

mascarpone ou
ganache au

chocolat 

A T T E N T I O N ,  S E L O N  L E  T E M P S  D E  T R A V A I L  E X T E R I E U R  D U  G A T E A U  C E R T A I N S

G O U T S  N E  S E R O N T  P A S  D I S P O N I B L E  A F I N  D E  R E S P E C T E R  L A  C H A I N E  D U  F R O I D

  Un complément pourra être demandé si :
Vous choisissez des fruits spécifiques hors saisons qui seront plus cher et plus dur à trouver
-Vous souhaitez un modelage ou une décoration qui nécessite un temps de travail conséquent



Format Nombre de
lettres/chiffres

1 étage 
(2 niveaux)

A4 1 6 à 8 parts

A3 2 12 à 15 parts

A  P A R T I R  D E  6 , 5 0  €  L A  P A R T   

NOS NUMBERS CAKES

Nombres de parts selon chiffre (voir tableau)

Ganache montée chocolat 
Chantilly mascarpone vanille
Chantilly mascarpone nutella
Chantilly mascarpone citron
Chantilly mascarpone café
D’autres saveurs envisageable  
sur demande

Possibilité de rajouter à l’intérieur
Ganache souple ou Curd (inclus):

Fraise
Framboise
Citron
Passion

Goût au choix :  

Orange
Café
Speculoos
Poire

L A  D E C O  S E R A  F A I T E S  S E L O N  V O S  E N V I E S  L O R S  D U  P A S S A G E  D E  C O M M A N D E

Pour le chiffre 1 ou la lettre i
compter 4 à 5 parts en format A4

et 8 à 10 parts en format A3
Possibilité de faire des formes sur

devis

  Un complément pourra être demandé si :
Vous choisissez des fruits spécifiques hors saisons qui seront plus cher et plus dur à trouver
-Vous souhaitez un modelage ou une décoration qui nécessite un temps de travail conséquent



A  P A R T I R  D E  6 , 5 0  €  L A  P A R T   

NOS FRAISIERS/FRAMBOISIERS...

Minimum 10 parts

Ganache montée chocolat 
Chantilly mascarpone vanille
Chantilly mascarpone nutella
Chantilly mascarpone citron
Chantilly mascarpone café
D’autres saveurs envisageable  
sur demande

Possibilité de rajouter à l’intérieur
Ganache souple ou Curd (inclus):

Fraise
Framboise
Citron
Passion

Goût au choix :  

Orange
Café
Speculoos
Poire

Possibilité de faire vos impressions alimentaires sur-mesure
(photos, personnalisation) en supplément 

+ Fruits frais de saison

  Un complément pourra être demandé si :
Vous choisissez des fruits spécifiques hors saisons qui seront plus cher et plus dur à trouver
-Vous souhaitez un modelage ou une décoration qui nécessite un temps de travail conséquent

L A  D E C O  S E R A  F A I T E S  S E L O N  V O S  E N V I E S

L O R S  D U  P A S S A G E  D E  C O M M A N D E



Diamètre 15 cm 18 cm 20 cm 25 cm 30 cm 35 cm

Nombre de parts 10 parts 15 parts 20 parts 30 parts 50 parts 75 parts

Pour toutes questions ou demande de devis n’hésitez pas a revenir vers nous
directement par téléphone, messenger ou directement sur notre site internet

gmsweetcooking.fr 

NOMBRES DE PARTS 
GATEAUX CREATIONS/PIECES MONTEES

Pour des gâteaux de 8 à 10 cm de hauteur

Possibilité de faire des faux gâteaux pour faire des effets
pièces montées (en complément)

NOMBRES DE PARTS TARTES
FRAISES/FRAMBOISES/CITRON...

Pour des gâteaux de 4 cm de hauteur, taille de part standard

Diamètre
Moule Rond

24 cm 26 cm 28 cm

Nombre de
parts

6 parts 8 parts
12

parts

Diamètre
Moule Carré

18 cm 36 cm

Nombre de
parts

12
parts

48
parts

Diamètre
Moule

Rectangle

12 x
18 cm

18 x
24 cm

22 x
24 cm

24 x
27 cm

24 x
31 cm

24 x
36 cm

27 x
36 cm

30 x
36 cm

Nombre de
parts

8
parts

16
parts

20
parts

24
parts

28
parts

32
parts

36
parts

40
parts


